
LES ENTRÉES 

Falafels Croquettes de pois chiche BIO, sauce tarator*, 3 pièces

Frites de Halloumi Fromage pané sauce yaourt à la menthe, 3 pièces

Rikakat Feuilletés au fromage et coriandre, 3 pièces

Feuilles de vigne farcies au riz, 3 pièces

LES PLATS

Assiette Végétarienne
Hommos, moutabbal, salade à la mélasse de grenade, pommes de terre sautées à
l’ail et coriandre, 3 falafels, sauce Tarator*

Fatteh
Pois chiche tiède au cumin et huile d’olive, chips de pain libanais, sauce yaourt à l’ail
et menthe séchée, pignons de pin et amande torréfiés, herbes fraiches

Assiette Taouk
Hommos, moutabbal, salade à la mélasse de grenade, pommes de terre sautées à
l’ail et  coriandre, brochettes de poulet mariné aux épices douces, sauce Toum**

Assiette Kafta
Hommos, moutabbal, salade à la mélasse de grenade, pommes de terre sautées à
l’ail et coriandre, brochettes de boeuf  au persil et oignons, sauce Toum**

12,90€

12,90€

14,90€

14,90€

Formule Midi Groupe
Entrée + Plat végé + Dessert : 22€ 
Entrée + Plat carné + Dessert : 24€ 

*tarator : crème de sésame et jus de citron  /  **Toum : crème d’ail Boeuf  et Poulet origine FRANCE
Carte du midi prix TTC en € service compris. Paiement acceptés : CB, Amex, espèce, titre restaurant (2 par personne)

LES DESSERTS

Baklava  Feuilletés à l’amande, pistache et eau de rose
Hallawa Pâte de sésame et pistache
Mohallabieh Flan sans oeuf  à la fleur d’oranger et pistache


