
LES PLATS

Assiette Végétarienne
Hommos, moutabbal, salade à la mélasse de grenade, pommes de terre sautées à
l’ail et coriandre, 3 falafels, sauce Tarator*

Fatteh
Pois chiche tiède au cumin et huile d’olive, chips de pain libanais, sauce yaourt à l’ail
et menthe séchée, pignons de pin et amande torréfiés, herbes fraiches

Assiette Taouk
Hommos, moutabbal, salade à la mélasse de grenade, pommes de terre sautées à
l’ail et  coriandre, brochettes de poulet mariné aux épices douces, sauce Toum**

Assiette Kafta
Hommos, moutabbal, salade à la mélasse de grenade, pommes de terre sautées à
l’ail et coriandre, brochettes de boeuf  au persil et oignons, sauce Toum**

Assiette Chawarma
Riz libanais, salade à la mélasse de grenade, caviar d’aubergines, chawarma
poulet, sauce Toum**
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LES ENTRÉES - 6€

Falafels Croquettes de pois chiche BIO, sauce tarator*, 3 pièces

Frites de Halloumi Fromage pané sauce yaourt à la menthe, 3 pièces

Rikakat Feuilletés au fromage et coriandre, 3 pièces

Feuilles de vigne farcies au riz, 3 pièces

Formule Midi
Entrée + Plat végé + Dessert* : 22€ 
Entrée + Plat carné + Dessert* : 24€ 

*supplément 1,50€ pour le café ou thé gourmand

*tarator : crème de sésame et jus de citron  /  **Toum : crème d’ail

Boeuf  et Poulet origine FRANCE
Carte du midi prix TTC en € service compris. Paiement acceptés : CB, Amex, espèce, titre restaurant (2 par personne)

Formule enfant : 11€  (moins de 10 ans)

Sirop + Assiette avec hommos, pommes de terre sautées,
brochette de poulet ou falafels + Boule de glace



LES BOISSONS CHAUDES

Le café en grain provient de chez MOKXA, torréfacteur artisanal local
Expresso
Décaféiné
Allongé
Double expresso
Capuccino
Café crème
Café noisette

Café libanais “Najjar”

Le thé provient de chez “L’AUTRE THE”, maison de thé française
Thé vert ou noir nature
Thé vert ou noir à la menthe fraîche
Thé vert ou noir au citron
Thé du moment, demandez-nous

Café blanc Infusion sans caféine à l’eau de fleur d’oranger

LES DIGESTIFS
Eau de vie de figue, 4cl
Liqueur de menthe poivrée Jacoulot, 4cl
Liqueur d’abricot Jacoulot, 4cl
Nectar de Kefraya liqueur de raisin, 4cl

LES DESSERTS

Baklava  Feuilletés à l’amande, pistache et eau de rose
Hallawa Pâte de sésame et pistache
Mohallabieh Flan sans oeuf  à la fleur d’oranger et pistache
Glace et sorbets artisanaux  de chez Page Lyon 7, 2 boules au choix
Café ou thé gourmand Minis desserts maison, café ou thé

Carte prix TTC en € service compris. Paiement acceptés : CB, Amex, espèce, titre restaurant uniquement le midi (2 par personne)
L’abus d’alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération
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