
 

LES  D IPS
H o m m o s  -  pu rée  de  po i s  ch iches  B IO  &  ch ip s  de  pa in  l i bana i s   7€

H o m m o s  à  l a  v i a n d e  pu rée  de  po i s  ch iches  B IO ,  bœuf  &  p ignons  8 , 90€

H o m m o s  à  l a  m e n t h e  &  ch ip s  de  pa in  l i bana i s   7 , 50€

M o u t a b b a l  -  cav ia r  d ’aube rg ines  à  l a  c rème  de  sésame ,  g renade   8€

L a b n é  -  f romage  f ra i s  au  zaa ta r  &  à  l ’ hu i l e  d ’o l i ve   7 ,50€

LES  MEZZÉS  VÉGÉS  
M a k d o u c e s  -Auberg ines  mar i nées  fa rc ie s  aux  no i x ,  3  p ièces   6 , 90€

F a l a f e l s  -  c roque t te s  de  po i s  ch iches  B IO ,  sauce  sésame ,  4  p ièces   7€  

R i k a k a t  -  feu i l l e té s  au  f romage  &  co r iand re ,  4  p ièces   7 ,50€

F a t a y e r  -  chaus sons  aux  ép ina rds ,  s umac  e t  g renade ,  3  p ièces   8 , 90€

L é g u m e s  f r i t s  sauce  ta ra to r   7 , 90€  

B a t a t a  h a r r a  -  pommes  de  te r re  sau tées  a i l  &  co r iand re   6 ,50€

LES  MEZZÉS  CARNÉS  
D u o  d e  b r o c h e t t e s ,  sauce  toum e t  p i c k le s   1 1 , 50€

au  cho i x  Taouk  (pou le t  mar i né  aux  ép ices  douces ) ,  

Ka f ta  (boeu f  haché  pe r s i l /o ignons )  ou  m i x te

K e b b e s  -  bou le t te s  de  boeu f  e t  bou lgou r ,  p ignons ,  4  p ièces   1 1 , 90€  

C h a w a r m a  -  ém incés  de  pou le t  mar i nés ,  sa lade  de  pe r s i l  9 , 50€

A r a y e s  -  pa in  l i bana i s  fa rc i  au  boeu f  haché ,  o ignons  &  pe r s i l   9 , 50€

S o u j o u k  -  m in i  sauc i s ses  de  mou ton  aux  ép ices ,  6  p ièces   1 0 , 90€

Carte du soir. Prix TTC en €, service compris.  Paiements acceptés : CB, Amex, espèces  
Origine des viandes : Boeuf & mouton : France / Poulet : EU




VégétarienVegan Gluten Coup de coeur de l'équipe

MEZZÉS À PARTAGER



LE PLATEAU VÉGÉ 48€  
(pour  2 personnes)






Hommos  -  purée de pois  ch iches  B IO & ch ips  de pain  l ibanais  

Moutabbal  -  cav iar  d ’auberg ines  à  la  crème de sésame 

Falafels  -  c roquettes  de pois  ch iches  B IO,  sauce sésame,  4 p ièces  

Rikakat  -  feu i l le tés  au f romage & cor iandre ,  4  p ièces  

Fatayer  -  chaussons  aux  épinards ,  sumac et  grenade,  2 p ièces

Batata harra  -  pommes de ter re  sautées  a i l  & cor iandre 

Légumes fr i ts  sauce tarator** 

Ol ives ,  p ick les ,  c rud i tés ,  sauce toum* et  tarator** ,  pa in  l ibanais






LE PLATEAU CARNÉ 54€  
(pour  2 personnes)






Hommos  -  purée de pois  ch iches  B IO & ch ips  de pain  l ibanais  

Moutabbal  -  cav iar  d ’auberg ines  à  la  crème de sésame  

Duo de brochettes  (au choix  taouk ,  kaf ta  ou mixte)  

Batata harra  -  pommes de ter re  sautées  a i l  & cor iandre 

Légumes fr i ts  sauce tarator** 

Arayes  -  pa in  l ibanais  farc i  au boeuf  haché,  o ignons  & pers i l  

Soujouk  -  min i  sauc isses  de mouton aux épices ,  3  p ièces  

Ol i ves ,  p ick les ,  c rud i tés ,  sauce toum* et  tarator** ,  pa in  l ibanais






*Toum :  c rème à l 'a i l  

**Tarator  :  c rème de sésame et  jus  de c i t ron  

 sauce supplémenta i re  1€

Carte du soir. Prix TTC en €, service compris.  Paiements acceptés : CB, Amex, espèces  
Origine des viandes : Boeuf & mouton : France / Poulet : EU




PLATEAUX À PARTAGER 



LE  CHAMPAGNE
Champagne  Chapuy  75c l  -  cuvée  te r ro i r ,  b lanc  de  b lanc   66€

LES  V INS  ROUGES
O é  Cô tes  du  Rhône   75c l   22€  /   l e  ve r re  12 ,5c l   4€  
V in  i n tense  e t  soyeux ,  no tes  de  ce r i se s  e t  mû res  -  cépages  :  G renache ,  Sy rah ,  Mou r vèd re  

K e f r a y a  Le s  B re teches  75c l   28€   /   l e  ve r re  12 ,5c l   6€
V in  équ i l i b ré ,  no tes  de  f r u i t s  no i r s  -  cépages  :  C in sau l t ,  S y rah ,  Cabe rne t  sauv ignon ,  Tempran i l l o

K e f r a y a  Cô teaux  du  L iban  37 ,5c l   1 8€
Notes  de  bo i s ,  de  coco  e t  de  ca rame l  au  la i t

K e f r a y a  Châ teau  Ke f raya  75c l  44€
Notes  de  f r u i t s  no i r s  r ô t i s  e t  d ' ép ices  -  cépages  :  S y rah ,  Tempran i l l o ,  C in sau l t ,  Cabe rne t  sauv ignon ,  Mar se lan

I x s i r  A l t i t udes  75c l   32€  /  dem i  bou te i l l e  37 ,5c l   1 9€  /  l e  ve r re  12 ,5c l  7€
V in  f ra i s ,  no tes  de  f r u i t s  r ouges  -  cépages  :  Ca ladoc ,  Sy rah ,  Cabe rne t  sauv ignon ,  Tempran i l l o

C ô t e a u x  d u  L i b a n  Châ teau  20 10  75c l   45€
V in  bo i sé  é légan t ,  t races  de  tabac ,  de  cacao  e t  choco la t  no i r  -  cépages  :  Cabe rne t  Sauv ignon ,  Me r lo t ,  S y rah

LES  V INS  BLANCS
O é  Cô tes  du  Rhône  75c l   22€  /   l e  ve r re  12 ,5c l   4€
V in  équ i l i b ré  e t  f ra i s ,  no tes  d 'ag rumes  -  cépages  :  C la i re t te ,  G renache  b lanc ,  Rous sanne

K e f r a y a  Le s  B re têches  75c l   28€   /   l e  ve r re  12 ,5c l  6€
V in  sec ,  no tes  de  po i re  e t  de  mû res  -  cépages :  Musca t  à  pe t i t s  g ra i n s  

I x s i r  A l t i t udes  75c l   32€   /   l e  ve r re  12 ,5c l  7€  
V in  équ i l i b ré  e t  f ra i s ,  no tes  d 'ag rumes  -  cépages  :  Musca t ,  V iogn ie r ,  Sauv ignon ,  Sém i l l on  

LES  V INS  ROSÉS
O é  Méd i te r rannée  75c l   22€    
V in  sec  e t  f ra i s ,  no tes  f l o ra le s  e t  d 'ag rumes  -  cépages  :  S y rah ,  Ca ladoc ,  

I x s i r  A l t i t udes  75c l   32€   
V in  f r u i té ,  no tes  f l o ra le s  -  cépages  :  S y rah ,  Ca ladoc

VINS & CHAMPAGNE 

https://www.vivino.com/grapes/cabernet-sauvignon
https://www.vivino.com/grapes/shiraz-syrah


APÉRITIFS
Bière blonde l ibanaise Almaza 33cl  4€  

                                            50cl  6,50€
Bière blonde pression Nomade 25cl  4€  

                                            50cl  7,50€
Arak Ksarak - boisson anisée l ibanaise 4cl  6€
Nectar de Kefraya 6cl  6€
Kir Mûres ou Cassis 12cl  4€
Martini  rouge, rosso ou blanc 6cl  3,80€




DIGESTIFS
Eau de vie de f igues 4cl  6€
Rhum blanc Havana 3 ans 4cl  4€
Rhum arrangé maison 4cl  5,50€
Chartreuse 4cl  8€




SOFTS
Evian 1L  4,50€              San Pel legino 1L  4,80€
Perr ier 33cl  3,80€
Coca-cola 33cl classique ou zéro  3,90€
Jus art isanal 25cl fraise, pomme, abricot,  tomate  4€

Thé glacé maison 33cl  3,50€
Citronnade 33cl citron pressé, eau, f leur d'oranger   4€  

Sirop l ibanais 33cl rose ou jel lab   3,50€
Sirop 33cl grenadine, menthe, citron, pêche   3€
Diabolo 33cl sirop et l imonade   3,90€
Ayran maison 33cl boisson au yaourt,  nature ou cumin   3,50€  







 

APÉRITIFS & SOFTS 


